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WEINE DIE GESCHICHTEN ERZAHLEN
DER JAHRGANG

Cuvée

LA PIQUE

Récolte 2018

Languedoc
Appellation d’origine protégée

2018 gehort zu den abwechslungsreichen
Weinjahren. Schnee Ende Februar, Feuchtigkeit
und Warme im Frihling, Hitze im Sommer und
milde, sanfte Tage im Herbst. Dank aufmerksamer
Begleitung und sorgféltiger Pflege durch unsere
Equipe meistern die Reben die klimatischen
Herausforderungen mit Bravour.

HINWEIS: Nachdem die Expression Vermentino-Roussanne 2015 uns viele Komplimente
bescherte, haben wir uns entschlossen, diesen Wein in unser Sortiment aufzunehmen. Die
Jahrgangsunterschiede sorgen fiir Abwechslung, der Charakter bleibt unverkennbar. La Pique ist
der Name einer kleinen Schelle, die von unseren Schafen mit Stolz getragen wird.

TRAUBENSORTEN

Grenache blanc
Vermentino
Marsanne
Roussanne

AUSBAU / ABFULLUNG

8 Monate auf der Hefe im Stahltank.
Abfillung: Mai 2019

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 13°C
Entkorken: direkt vor Verkostung

Dekantieren: Nein

PASST ZU

Apéro riche, Quiche und Canapés,
Pastagerichten mit heller Sauce,
Risotto.

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Leuchtendes Hellgelb mit schimmernden
Reflexen.

Ein aromatisches Feuerwerk steigt in die Nase.
Holunderbliiten, Zitrusfriichte, Honig und ein
Finkchen Caramel machen neugierig auf den
ersten Schluck. Im Mund entfaltet sich die
herrliche, komplexe Fruchtpackung. Begleitet von
einer frischen, angenehmen Sé&ure klingt das
Feuerwerk langsam aus.

ANALYSE
Alkohol: 13.5% Vol.
Zucker: <1.0g/

Séaure: 4.5 g/l

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Weihnachten 2019
Solange er gefallt...

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




