BERGERIE DE

FEN

WEINBESCHRIEB

Erstellt: Marz 2016
Uberarbeitet:
= i Charakter: Wiirzig, kraftvoll
WEINE DIE GESCHICHTEN ERZAHLEN
DER JAHRGANG

2013 gehort zu den unsteten Jahren. Extreme
Wechsel von Trockenheit, Kalte und Nasse
beherrschen die ersten vier Monate. Es folgt der
kalteste Monat Mai seit 1950. Unregelmassiger
Austrieb, Verrieselung nach der Blute und
willkuirliche Reifeentwicklung sind die Folgen. Der
Monat August bringt die Wende. Funf Wochen
herrliches Herbstwetter lassen die Reben ihren
Riickstand aufholen.

TRAUBENSORTEN

45% Cabernet Sauvignon
30% Grenache noir
10% Syrah
10% Carignan
5% Mourvedre

AUSBAU / ABFULLUNG

24 Monate in Barriques und Foudres
aus franzdsischer und amerikanischer
Eiche. Abfullung: Marz 2016

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 17°C
Entkorken: 3 Std. vor Verkostung

Dekantieren: Ja

PASST ZU

Kraftigen Mabhlzeiten, rotem Fleisch,
Wildgerichten, Rehpfeffer, rezentem
reifem Hartkase.

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Abgeklarte, lebendige Farbe mit einem Hauch von
Violett. Die Fruchtnoten ziehen sich zuriick und
machen rauchigen und gewirzbetonten Aromen
Platz. Frucht und Waurzigkeit erganzen sich
vortrefflich. Auf der Zunge und im Gaumen treten
angenehm trocknende Gerbstoffe in Erscheinung.
Gemeinsam mit der milden S&ure verstarken sie
die Aromatik. Der Geschmack ist langanhaltend
und klingt mit einer zartbitteren Note aus.

ANALYSE
Alkohol: 14% Vol.
Zucker: <1.09/

Saure: 5.4 g/l

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Weihnachten 2016
Min. Ende 2024

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




