BercEriE DE

WEINBESCHRIEB

FENOUILLET
s 63 2y Erstellt: September 2022
_________ Uberarbeitet:
Charakter: Fruchtig-wiirzig, mittelkraftig
DER JAHRGANG

2018 gehort zu den abwechslungsreichen
Weinjahren. Schnee Ende Februar, Feuchtigkeit
und Warme im Frihling, Hitze im Sommer und
milde, sanfte Tage im Herbst. Dank aufmerksamer
Begleitung und sorgféltiger Pflege durch unsere
Equipe meistern die Reben die klimatischen
Herausforderungen mit Bravour.

TRAUBENSORTEN

1/3 Syrah
1/3 Grenache noir
1/3 Mourvedre

AUSBAU / ABFULLUNG

12 Monate in Barriques und Foudres
aus franzosischer und slawonischer
Eiche. Abflllung: Mai 2020

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 17°C
Entkorken: 2 Std. vor Verkostung

Dekantieren: Ja

PASST WUNDERBAR ZU

Mittelkréftigen  Speisen,  Tischgrill,
gratinierten Gerichten, Lasagne, ROosti,
Spatzlipfanne...

www.fenouillet.ch

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Kraftige purpurrote Farbe mit leicht violetter
Toénung. In der Nase prasentiert sich ein
finessenreicher Geruch: Kirschen und Erdbeeren,
eingebettet in dezentes Eichenholz.

Leicht trocknende Tannine umschliessen die
fruchtigen Noten. Die verschmitzte Wirzigkeit des
Mourvedre  sorgt fir den  gelungenen
Schlusspunkt.

ANALYSE

Alkohol: 14% Vol.
Zucker: <1.09/
Séaure: 4.8 g/l

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Ende 2021
Weihnachten 2030

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




