BercEriE DE

WEINBESCHRIEB

FENOUILLET
- I§rste||t: Marz 2021
_________ Uberarbeitet:
Charakter: Wiirzig, kraftvoll
DER JAHRGANG

2018 gehort zu den abwechslungsreichen
Weinjahren. Schnee Ende Februar, Feuchtigkeit
und Warme im Frihling, Hitze im Sommer und
milde, sanfte Tage im Herbst. Dank aufmerksamer
Begleitung und sorgféltiger Pflege durch unsere
Equipe meistern die Reben die klimatischen
Herausforderungen mit Bravour.

TRAUBENSORTEN

50% Cabernet Sauvignon
20% Carignan

20% Grenache noir

10% Mourvedre

AUSBAU / ABFULLUNG

24 Monate in Barriques und Foudres
aus franzdsischer und amerikanischer
Eiche. Abfullung: Méarz 2021

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 17°C
Entkorken: 4 Std. vor Verkostung

Dekantieren: Ja

PASST ZU

Kraftigen Speisen, Wildspezialitaten,
Uberbackenem Lammniersttick,
rezentem Hartkase, wiirzigem
Gemiseeintopf.

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Dichtes rubinrot mit violettem Rand.
Holz, Wurzigkeit, Fruchtnoten, Caramel — welch
erfreuliche Vielfalt begliickt die Nase.

Im Mund nehmen angenehm trocknende Tannine
und eine milde Saure in der vielschichtigen Runde
Platz. Ein lang anhaltender Abgang macht den
Genuss komplett. Noch etwas jung im Moment,
wird jede Komponente im Laufe der
Flaschenreifung ihren Platz finden.

ANALYSE
Alkohol: 14.0% Vol.
Zucker: <1.09/

Saure: 5.1¢/

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Weihnachten 2021
Min. Ende 2030

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




