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FENOUILLET
o 6 I§rste||t: ) April 2020
_________ Uberarbeitet:
Charakter: Wiirzig, kraftvoll
DER JAHRGANG

Frost im Fruhling, unregelméassige Blite und
mehrmonatige  Trockenheit, das sind die
Eckpunkte des Weinjahres 2017. Die Veranderung
der klimatischen Bedingungen wird uns erneut
bewusst. Das erfordert erhohte Wachsamkeit. Die
Equipe von Fenouillet bestatigt erneut ihre
Fachkompetenz. Dieser Wein ist der Beweis dafiir.

TRAUBENSORTEN

50% Cabernet Sauvignon
20% Grenache noir

20% Mourveédre

10% Carignan

AUSBAU / ABFULLUNG

24 Monate in Barriques und Foudres
aus franzdsischer und amerikanischer
Eiche. Abfullung: April 2020

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 17°C
Entkorken: 4 Std. vor Verkostung

Dekantieren: Ja

PASST ZU

Grilladen, kréaftigen Gerichten,
Trockenfleisch mit Roggenbrot, Spéatzli
mit dunkler Sauce.

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Dichtes rubinrot mit violettem Rand.

Ein herrliches Bouquet von roten Friichten,
wirzigen Noten, Eichenholz und ein Hauch von
Caramel steigen in die Nase. Im Mund gesellen
sich angenehm trocknende Tannine dazu. Noch
etwas jung und «quirlig» im Moment werden die
einzelnen Partien im Laufe der Zeit ihren festen
Platz einnehmen.

ANALYSE

Alkohol: 13.5% Vol.
Zucker: 0.0/l
Saure: 5.7 g/l

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Weihnachten 2020
Min. Ende 2028

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




