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DER JAHRGANG

2019 ist ein Sonnenjahr. Der Winter ist mild, der
Fruhling kuhl. Der Austrieb erfolgt spéat. Die
Sommermonate sind heiss und trocken. Am 28.
Juni lasst eine Hitzewelle die Temperaturen auf
Uber 45° C klettern. Das hat’s noch nie gegeben.
Die Trauben benétigen mehr Zeit, um ihre optimale
Reife zu erreichen. Unsere Geduld wird mit
qualitativ einwandfreiem Traubengut belohnt.

GESCHICHTE: Im Herbst 2019 dirfen wir uns tber besondere Gaste freuen. Ein Igel-Trio ist
auf der Suche nach einem Unterschlupf fir den Winterschlaf. Gesund gepflegt aus dem Spital fur
Kleintiere entlassen, brauchen sie ein geschitztes Nest. Wir bauen ihnen in unserem

Gemusegarten ein Hauschen und widmen dem drolligen Trio die fruchtige Expression 2019. Sie
besteht aus den drei Traubensorten Carignan, Mourvédre und Grenache noir und ruhte wahrend
12 Monaten im Tank.

TRAUBENSORTEN

60% Carignan
20% Mourvedre
20% Grenache noir

AUSBAU / ABFULLUNG

12 Monate auf der Hefe im Tank
Abfillung: Mai 2021

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 17°C
Entkorken: 2 Std. vor Verkostung

Dekantieren: Nein

PASST WUNDERBAR ZU

Mittelkraftigen, nicht zu  pikant
gewdrzten Speisen, Gemusequiche und
Wahen, hellem Fleisch und zu
gemitlichen Raclette und Fondue-
Runden.

www.fenouillet.ch

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Leuchtendes rubinrot mit schimmernden Reflexen
und violettem Rand.

Cranberry, Himbeeren, Pflaumen und zarte
Gewdrznoten begliicken die Nase. Harmonisch
vermabhlt sorgen die drei Traubensorten im Mund
fur fruchtig-wiirzige Genusserlebnisse.

ANALYSE

Alkohol: 13.5% Vol.
Zucker: <1049/

Saure: 5.2 g/l

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Frihestens Herbst 2023
Min. Weihnachten 2030

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




